
RESTAURACJA

ZAPRASZAMY CODZIENNIE
W GODZINACH 12.00 - 21.00

ŚNIADANIA SERWUJEMY
PONIEDZIAŁEK - SOBOTA

7.00 - 10.00
NIEDZIELA

8.00 - 11.00

CESARKA 2, STRYKÓW



FAKTURA / INVOICE

Do grup od 6 osób doliczany jest serwis kelnerski
w wysokości 10 % wartości zamówienia.

Waiter service is added to groups of 6 and more people
 in the amount of 10% of the order value.

SERWIS

O konieczności wystawienia faktury VAT,
prosimy poinformować obsługę przed złożeniem zamówienia.
W przeciwnym razie, wystawienie faktury, nie będzie możliwe.

About the need to issue an invoice, please inform 
the service before placing an order.

Otherwise, it will not be possible to do it.

. . .

CHCESZ BYĆ NA BIEŻĄCO Z NASZĄ OFERTĄ?
OBSERWUJ NAS W MEDIACH SPOŁECZNOŚCIOWYCH:

RozaWiatrowCesarka

restauracja_roza_wiatrow

. . .



PONIEDZIAŁEK - SOBOTA
zestaw 2-daniowy

39 pln

NIEDZIELA
zestaw 4-daniowy

79 pln

CODZIENNIE SERWUJEMY DANIA LUNCHOWECODZIENNIE SERWUJEMY DANIA LUNCHOWE
PRZYGOTOWANE PRZEZ SZEFA KUCHNIPRZYGOTOWANE PRZEZ SZEFA KUCHNI

DOSTĘPNE W GODZINACH 12.00 - 17.00DOSTĘPNE W GODZINACH 12.00 - 17.00
LUB DO WYCZERPANIA ZAPASÓWLUB DO WYCZERPANIA ZAPASÓW

LUNCH



Tatar ze śledzia
jabłko,  cebula,  olej  rzepakowy, miód, ogórek kiszony, 
kwaśna śmietana, szczypiorek,  cytryna, pieczywo
herring tartare,  apple,  onion,  rapeseed oi l ,  honey,  pickled cucumber,  
sour cream, chives,  lemon, bread

Sielawa smażona
sałaty winegret,  majonez cytrynowy, cebula czerwona, 
dynia piklowana, śl iwka pieczona
fr ied  whitefish,  lettuce with vinaigrette souce,  lemon mayonnaise,  
red onion,  pickled pumpkin,  baked plum

Francuski tatar wołowy
majonez,  korniszon, cebula,  olej  rzepakowy, konfitura żurawinowa,
pieczywo
french beef tartare,  mayonnaise,  gherkin,  onion,  rapeseed oi l ,  cranberry 
jam, bread

Kołduny z wieprzowiną 
kapusta zasmażana, szczypiorek,  prażona cebula
dumplings f i l led with pork,  cabbage, chives,  roasted onion

Pastrami 
brioche domowy, pikle,  sos tatarski ,  kapusta kiszona 
pastrami,  homemade brioche,  pickles,  tartar sauce,  sauerkraut

PRZYSTAWKI
starters

36pln36pln

4242  pln pln

5959  pln pln

39 pln39 pln

56 pln56 pln



Bulion grzybowy, 
pyzy z kaczką i  kaszą gryczaną
mushroom broth,  dumplings with duck and buckwheat

Krem z cukini ,
zielone curry,  galangal,  trawa cytrynowa, mleko kokosowe, 
jajko w koszulce,  grzanka
zucchini cream, green curry,  galangal ,  lemongrass,  coconut milk,
poached egg, toast

Gulaszowa zupa z dzika,
warzywa korzeniowe, ciecierzyca,  kwaśna śmietana, zioła
w i ld boar stew soup, root vegetables,  chickpeas,  sour cream, herbs

Zupa Dnia
the soup of the day

ZUPY
soups

  36 pln36 pln

2929  pln pln

39 pln39 pln

25 pln25 pln

DANIA GŁÓWNE
main dishes

Schab wieprzowy z kością gotowany sous-vide 500g
sos kurkowy, puree ziemniaczane z chrzanem, warzywa sezonowe
pork loin with bone (500g) cooked sous-vide,  chanterelle sauce,  mashed
potatoes with horseradish,  seasonal vegetables

Polędwica wołowa 200g
ziemniaki hasselback, demi glace rozmarynowy, 
warzywa sezonowe
beef tenderloin 200g, hasselback potatoes,  rosemary demi glace,  
seasonal vegetables

Ratatouil le z pieczywem
ratatouil le with bread

  99 pln99 pln

129129  pln pln

55 4 pln4 pln



Grzybowe risotto,
żurawina, groszek zielony,  parmezan, zioła
mushroom risotto,  cranberries,  peas,  parmesan, herbs

Kartacze z kaczką pieczoną,
okrasa,  kapusta zasmażana
dumplings with roasted duck,  garnish,  cabbage

Dorsz pieczony z masłem ziołowym,
dyniowe risotto z pomarańczą,  brokuł
baked cod with herb butter,  pumpkin risotto with orange, broccoli

Filet z kaczki marynowany w piwie i  miodzie,
kopytka dyniowe z kardamonem, buraczki w śmietance,
brokuły,  puree z białych warzyw
duck f i l let marinated in beer and honey,  pumpkin dumplings 
with cardamom, beetroot in cream, broccoli ,  white vegetable puree

Roladka z indyka,
szynka dojrzewająca,  puree ziemniaczane, warzywa sezonowe,
sos śl iwkowy
turkey roulade ,  r ipening ham, mashed potatoes,  seasonal vegetables,
plum sauce

Rigatoni,
grzyby, l iście szpinaku, śmietana, czosnek, cielęcina sous-vide,
parmezan
r igatoni ,  mushrooms, spinach leaves,  cream, garl ic ,  veal  sous-vide,
parmesan

Linguine,
krewetki ,  kalmary,  sos mariniere,  zioła
l inguine,  shrimps,  squid,  mariniere sauce,  herbs

Sałaty,
gruszka w czerwonym winie,  marynowana dynia,  
camembert pieczony, sos miodowo-winny, orzech laskowy
lettuces,  pear in red wine,  marinated pumpkin,  baked camembert,  
honey and wine sauce,  hazelnut

59 pln59 pln

6969  pln pln

8484  pln pln

88 9 pln9 pln

66 9 pln9 pln

6969  pln pln

64 pln64 pln

56 pln56 pln



DESERY
desserts

Millefeuil le
krem słony karmel,  ganache czekoladowy z kahlua
millefeuil le ,  salted caramel cream, chocolate ganache with kahlua

Tiramisu
t iramisu

Fondant 
lody whisky,  owoce
fondant,  whiskey ice cream, fruit

DANIA DLA DZIECI
children menu

Filet z kurczaka 
frytki ,  surówka
chicken f i l let ,  fr ies,  salad

Naleśniki
bita śmietana, sos owocowy
pancakes,  whipped cream, fruit  sauce

Kluski leniwe,
cukier,  cynamon, masło
dumpling, sugar,  cinnamon, butter

29 pln29 pln

2929  pln pln

3434  pln pln

35 pln35 pln

2929  pln pln

2929  pln pln



DANIE DLA 2-4 OSÓB 
 (wydłużony czas oczekiwania min 1h z wcześniejszą rezerwacją)

 

DISH FOR 2-4 PEOPLE 
 (extended waiting time min.  1  hour with prior reservation) 

Halibut pieczony z masłem ziołowym i cytrusami,  
pieczone ziemniaki ,  warzywa sezonowe na maśle,
sos holenderski
Halibut baked with herb butter and citrus fruits ,
baked potatoes,  seasonal vegetables,  hollandaise sauce

Pieczona kaczka nadziana jabłkami miodem i ziołami,  
kluski dyniowe, buraki w śmietanie,  sos ze śl iwką
Roasted duck stuffed with apples,  honey and herbs,  pumpkin
dumplings,  beets in cream, plum sauce

Polędwica wołowa Well ington, ciasto francuskie,  pieczarka,
szynka dojrzewająca,  naleśnik,  sos demi glace,  ziemniaki
pieczone hasselback, warzywa sezonowe
Beef Well ingto,  puff  pastry,  mushroom, r ipened ham, pancake,
demi glace sauce,  baked hasselback potatoes,  seasonal vegetables

Deska serów i  wędlin regionalnych, orzechy, bakalie,
winogrono, miód, chrzan, żurawina, pieczywo
A variety of regional cheeses and cold cut,  nuts,  dried fruits ,  grapes,
honey,  horseradish,  cranberries,  bread

Mule a la Mariniere,  pieczywo
Mussels a la Marinière,  bread

399 pln399 pln

3434 99  pln pln

3939 99  pln pln

129 pln129 pln

11 44 99  pln pln



napoje
i a lkohole
drinks and alcohol



English breakfast
Earl  gray
Forest fruits
Peach and mango

Zielona z matcha
Zielona z mandarynką

Czarna:

Zielona:

NAPOJE GORĄCE
hot drinks

Espresso 12 pln

Espresso doppio 14 pln

Espresso macchiato 13 pln

Americano 13 pln

Cappucino 14 pln

Flat white 16 pln

Latte macchiato 16 pln

Mleko bez laktozy/sojowe  3 pln

KAWY:KAWY:

HERBATY LIPTON: 12 PLNHERBATY LIPTON: 12 PLN



zapytaj  kelnera o dostępne smaki

cytrynowa 
zimowa

pomarańcz /  orange
jabłko /  apple
czarna porzeczka /  black currant

Krystaliczne Źródło -  Niegazowana
Krystal iczne Źródło -  Gazowana

gazowana /  niegazowana

NAPOJE GAZOWANE   -    12 PLN (200 ML)
Pepsi /  Pepsi max /  7up /  Mirinda /  Schwepps 

SOK ZE ŚWIEŻYCH OWOCÓW  -  20 PLN (250 ML)

SOK TŁOCZONY   -    16 PLN (300 ML)

LEMONIADA - 15 PLN (250 ML) /  35 PLN (1  LITR)

SOKI TOMA   -    12 PLN (200 ML)

WODA   -    12 PLN (300 ML)    

WODA W KARAFCE   -    18 PLN (1  LITR)

RED BULL   -   20 PLN

NAPOJE ZIMNE
cold drinks



APERITIF /  VERMUTH:
Martini  Bianco -  100ml         
Martini Rosso - 100ml           
Martini Extra Dry - 100ml     
Aperol -  40ml                        
Campari  Bitter -  40ml          

RUM  40ML:
Havana 3yo 
Havana 7yo 
Sailor jerry 
Kraken 

GIN  40ML:
Beefeater
Beefeater Pink
Bombay sapphire
Malfy

TEQUILA  40ML:
Olmeca Blanco 
Olmeca Reposado 
El Jimador Blanco
El Jimador Reposado 

BRANDY/COGNAC  40ML:
Metaxa 5 
Metaxa 7 
Hennessy VS 

SZAMPAN  750ML:
Mumm Brut Grand Cordon   420 pln
Mumm Ice extra demi-sec    460 pln

WHISKY  40ML:
Chivas 12yo 
Chivas 15yo 
Jameson 
Jack Daniels 
Glenlivet 12yo 
Glenfiddich 12yo 
Cardhu 
Talisker 

LIKIERY  40ML:
Malibu 
Amaretto 
Baileys 
Passoa 
Cointreau 
Kahlua 

22 pln
22 pln
22 pln
16 pln
16 pln

20 pln
23 pln
20 pln
24 pln

 

18 pln
18 pln
22 pln
25 pln

 

20 pln
22 pln
24 pln
26 pln

 

18 pln
22 pln
34 pln

 

24 pln
30 pln
21 pln
26 pln
30 pln
30 pln
32 pln
32 pln

14 pln
16 pln
16 pln
16 pln
16 pln
18 pln



Kraft Wokulski  0,5 

WÓDKA:
Ostoya 0,5 
Wyborowa 0,5 
Wyborowa Exquisite 0,7 
Bulbash 0,5
Żubrówka czarna 0,7
Belvedere 0,7
Bjorn  0,5

NALEWKI /  
LIKIERY SMAKOWE:

pigwa z whiskey /  słony karmel /  wiśnia z brandy
Mickiewicz
wiśnia w czekoladzie /  czarna trufla

PIWO BUTELKOWE 
/  BOTTLED BEERS:
Desperados  0,4l
Heineken  0,5l
Żywiec biały  0,5l  
Żywiec Lekkie  0,5l
Piwo kraftowe  0,5l
(o rodzaje spytaj  kelnera) 
Warka smakowa  0,5l

PIWO BUTELKOWE 0% 
/  BOTTLED BEERS 0%:
Heineken  0,5l
Żywiec  0,5l

PIWO BECZKOWE 
/  DRAFT BEERS:
Żywiec  0,3l/0,5l
Birra Moretti   0,3l/0,5l

14/150 pln
13/140 pln

24/320 pln
12/100 pln
13/180 pln

24/320 pln
12/100 pln

12/120 pln

12/120 pln
 

18 pln
18 pln
18 pln
18 pln
20 pln

18 pln

 

18 pln
18 pln

 

12 pln /  15 pln
18 pln /  20 pln

kiel iszek 40ml /  butelka

kiel iszek 40ml /  butelka



WHISKY SOUR   32 PLN
(whisky/sour/syrop cukrowy/angustura/białko)                                 

MOJITO   32 PLN
(rum/mięta/syrop cukrowy/l imonka/woda gazowana)                                

CUBA LIBRE    28 PLN
(rum/limonka/pepsi)                                                                           

LONG ISLAND ICED TEA    35 PLN
(wodka/rum/gin/tequila/cointreau/l imonka/pepsi)               

APEROL SPRITZ   32 PLN 
(aperol/prosecco/woda gazowana)                                                   

CAIPIRINHA   28 PLN 
(cachaca/l imonka/cukier trzcinowy)                                                   

NEGRONI   32 PLN 
(campari/gin/martini  rosso)  

HUGO   32 PLN
(prosecco/woda gazowana/syrop kwiat bzu/mięta/l imonka)

PORN STAR MARTINI   34 PLN
(wódka wanil iowa/prosseco/passoa/marakuja/l imonka)                                  

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE

MOJITO VIRGIN   26 PLN  
(7up/l imonka/mięta/cukier trzcinowy)                                             

APEROL VIRGIN   26 PLN 
(sanbitter/sok pomarańczowy/tonic)                                                

ESPRESSO TONIC   22 PLN 
(espresso/tonic)                                                                              

DRINKI
coctails



Herbata zimowa  25pln:   
                                                          

•  Czarna  
 (napar z Earl  gray,  malina,  cynamon, goździk,  pomarańcz,  śl iwka)

•  Zielona 
 (napar z zielonej herbaty,  imbir ,  miód, goździk,  cytryna,  l imonka,
  syrop z kwiatów bzu)

Herbata z rumem  30pln:                                                                 
 (napar z Earl  gray,  malina,  cynamon, goździk,  pomarańcz,  rum)

Kawa zimowa   25pln:                                                                     
 (espresso,  mleko,  l ikier wiśnia z czekoladą,  bita śmietana,  czekolada)

Czekolada na gorąco  25pln:                                                          
 (czekolada/ mleko/ bita śmietana)

Hot Toddy  30pln:                                                                         
 (whisky/ miód/ wrzątek/ goździk/ pomarańcz/ cytryna)

Scootch Bee   30pln:                                                                   
 (whisky/ napar z herbaty/ miód/ goździki/  cytryna)

NAPOJE ZIMOWE
winter drinks and coctails



Restauracja "RÓŻA WIATRÓW"Restauracja "RÓŻA WIATRÓW"
  

Autorskie menu naszej restauracji  zmienia się wrazAutorskie menu naszej restauracji  zmienia się wraz   
z rytmem pór roku -  potrawy przypominają malowidła,z rytmem pór roku -  potrawy przypominają malowidła,

zaś ich składniki  paletę kolorów.zaś ich składniki  paletę kolorów.
  To tu na co dzień powstają małe dzieła sztuki ,To tu na co dzień powstają małe dzieła sztuki ,

stanowiące sukcesję emocji ,  weny twórczej ,stanowiące sukcesję emocji ,  weny twórczej ,   
aromatów i  smaków.aromatów i  smaków.

W naszej Restauracji ,  istnieje W naszej Restauracji ,  istnieje możliwośćmożliwość   
zorganizowania przyjęcia okazjonalnego. zorganizowania przyjęcia okazjonalnego. OO ferujemyferujemy

Państwu dużą,  przestronną salę przeznaczoną naPaństwu dużą,  przestronną salę przeznaczoną na
różnego rodzaju imprezy.różnego rodzaju imprezy.

Niezależnie od tego, czy będzie to niewielkieNiezależnie od tego, czy będzie to niewielkie   
spotkanie,  czy duże przyjęcie w gronie rodziny,spotkanie,  czy duże przyjęcie w gronie rodziny,
zapewnimy niepowtarzalną atmosferę każdegozapewnimy niepowtarzalną atmosferę każdego

wydarzenia.wydarzenia.

Nowocześnie,  a zarazem stylowo urządzone wnętrzaNowocześnie,  a zarazem stylowo urządzone wnętrza
pasują do wszelkich okazji .  Doskonała kuchniapasują do wszelkich okazji .  Doskonała kuchnia   

i  nienaganna obsługa sprawią,  że przyjęciei  nienaganna obsługa sprawią,  że przyjęcie
zorganizowane w naszej restauracji  pozostanie na długozorganizowane w naszej restauracji  pozostanie na długo

w pamięci Gości .w pamięci Gości .


